
  

BALADE EN SUISSE …  
En collaboration avec Brigitte Turin de « VinSuiS » 

Dîner jeudi 11 juin 2026 

Apéritif gourmand  
Bonbon de foie gras, ris de veau et pistaches 

Gravlax de saumon des Grisons mi-cuit, avocat épicé 

▪
Gambas sauvages du Sri Lanka, asperges vertes de Meyrin 

Vinaigrette d’agrumes à l’huile de colza « Terre d’Esize » 
Riesling Gachlingen 2022 

Domaine Besson Strasser - Zurich 
▪

Omble chevalier des Cévennes snacké, condiment à la niçoise  
Crémeux de petits pois à la menthe  

Petite Arvine 2020  
Cave Caloz, S. Caloz – Miège 

▪
Bœuf des Alpes suisses Wellington, sauce aux morilles  

Courgette fleur farcie « Ferme de la Brunette » 
Mousseline de pommes de terre à l’huile d’olive BIO des Baux de Provence 

Bondola Del Nonu Mario 2022 
Azienda Mondo – Tessin  

▪
Macaron aux cerises confites, diplomate chocolat blanc   

Sorbet souvenir « Mûre, vanille Bourbon et tonka » 
Bulles rosées de pinot noir et Chardonnay  

Domaine Dutruy – Vaud  
▪

Mignardises  
Café, infusion 

 Menu 4 plats (3 plats et dessert) 110.- 
Accord mets et vins 150.-
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