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es filles de vigne creent Lne
Cuvee celeprant le terroir genevois

Un blanc, un rosé et un rouge ont éteé élaborés afin d’honorer la Ville du gott 2021.

Iréne Languin

D carré de vigneronnes

pour une cuvée déclinée

en un brelan de couleurs:

voila les cartes cenolo-

giques abattues ce prin-

temps au bout du lac pour
metire en lumiére les spécificités du ter-
ToIr cantonal. Aussi inédit que féminin,
Ce projet s’inscrit dans le copieux menu
Qe Genéve Ville du goat 2021, manifesta-
tion dédiée au bien manger ainsi qu'a
Pagriculture durable et locale, qui trou-
Vera son apogée dans un mois du goit du
16 septembre au 16 octobre.

Le dessein d’une production a huit
mains a germé dans I'esprit de Brigitte
Turin pendant les derniéres vendanges.
C’est en récoltant le raisin dans sa cam-
Pagne que la présidente de I’Association
genevoise pour la promotion du gout a
songe a réunir Céline Dugerdil (La Prin-
taniére a Avully), Emilienne Hutin (Les
Hutins a Dardagny), Sophie Dugerdil (Do-
maine Dugerdil & Dardagny) et Sarah
Meylan (La Vigne blanche a Cologny)
pour une cuvée spéciale qui «démontre
que I'identité de Genéve ne se limite pas
au Jet d’eau et a la cathédrale». Ce qua-
tuor de dames de la vigne regroupe les
représentantes genevoises de Nous, arti-
sanes du vin, association dont Brigitte Tu-
rin est I'ambassadrice (lire encadre).

Amitié, échange et partage

A peine I'idée lancée, I'affaire était plice.

«Ca a été vite réglé, s’amuse Sarah Mey-

lan. Rassembler, dans le monde du vin,
ne s’avere pas toujours facile, mais pour
nous, travailler ensemble rime avec rapi-
dité, efficacité et simplicité.» Et avec un
solide sens de I’amitié, de I’échange et du
partage. Manifestement trés copines, lgs
quatre viticultrices ont déja a leur act!f
une cuvée commune et confidentielle mi-
tonnée a ’occasion du festival Les Créa-
tives en 2019, de méme que les sept édi-
tions du Bal des vigneronnes, aimable
bringue estivale conjuguant guinche en-
diablée et délices du terroir sur les co-
teaux de Dardagny.

Pour élaborer ce trio de nectars quise
sont coulés dans 3000 flacons aux éti-
quettes abstraites et colorées pensées par
la graphiste Jeanne Constantin, chacune
avinifié ses propres raisins dans son chai.
Puis, avec I’hiver est arrivé le temps de
I’assemblage - et I'occasion pour ces
grandes épicuriennes de se lancer de fa-
cétieux deéfis culinaires pour escorter les
dégustations. «Nous sommes toutes ve-
nues avec nos échantillons, raconte Emi-
lienne Hutin. Il y avait une douzaine de
blancs et autant de rouges.»

Annabelle Anex-Netz, Céline Dugerdil, B

Une mise en commun des cépages plu-
tot rare pour la région et un délicat exer-
cice d’équilibriste. Selon Annabelle Anex-
Netz, cenologue au Service d’agronomie
du Département cantonal du territoire et
désignée marraine du projet, le mélange
des variétés «nécessite un gros travail
d’harmonisation, puisque chaque cépage
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posséde un caractére propre. Par
exemple, pour les blancs, les aroma-
tiques prennent trés vite le dessus.»
L’objectif consistait a produire des
vins a boire pendant la saison. «Il ne
s’agissait pas de faire des bouteilles de
garde pour amateurs éclairés, explique
Sophie Dugerdil. On cherchait un esprit

Femmes et amour du métier

@® «Nous, les artisanes du vin» regroupe
plus de vingt vigneronnes des six régions
viticoles suisses. Fondée en 1999 par

les pionniéres Frangoise Berguer (GE),
Marie-Thérése Chappaz (VS) et Coraline
de Wurstemberger (VD), I'association
vise a «promouvoir I'image et la place

de la femme dans I'univers du vin». Ses
membres s’avouent davantage motivées

Du 'chaifaui chateau

par I'envie de découverte et de partage
que par les revendications féministes.
«Nous faisons certes un métier qualifié
de masculin, mais nous ne nous sentons
nullement mises a I'écart», affirme par
exemple Sarah Meylan. C’est l'amour
d’un noble métier et la saine émulation
qui réunit ces viticultrices-1a, au-dela de
toute concurrence. LL.
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ophie Dugerdil et Sarah Meylan brandissent les nouveaux crus. .

fringant, avec du fruit et de la fraicheur,
accessible a tous.» Un pari réussi. Tous
les crus se voient signés pour un quart
par chaque vigneronne. Assurant accom-
pagner ses jus de fagon «peu interven-
tionniste a la cave, le quartet partage la
meéme vision vertueuse et rigoureuse du
travail a la vigne: Sarah Meylan applique
les préceptes biodynamiques, Sophie Du-
gerdil la conduite biologique, Emilienne
Hutin et Céline Dugerdil la production in-
tégrée. D’ailleurs, les lancer sur le théme
des pesticides de synthése vous promet
une belle indignation collégiale...

Copains sous la tonnelle

Offrant une réjouissante buvabilité, le
blanc (chasselas, sauvignon blanc, sava-
gnin et riesling-sylvaner) nimbe le go-
sier d’'un élégant bouquet de fleurs
blanches, incitant a convoquer une
brassée de copains sous la tonnelle. Evi-
tant avec bonheur I'excés de bois trop

UCIEN FORTUNATI

pratiqué sous nos latitudes, le rouge (ga-
may, garanoir, pinot noir) séduit par
une pointe de réglisse et ses discrets
amers laissent la papille agréablement
alerte. Le rosé (gamay, pinot noir) fait
sa féte au fruit, mais ses 14,5 degrés d’al-
cool effaroucheront plus d’un gosier a
I’heure de I’apéritif.

Forte de cette heureuse expérience, la
dynamique bande de filles réve a d’autres
collaborations. «Ga nous donne une jolie 3
€Xcuse pour nous voir, sourit Céline Du-
gerdil. Méme si nous possédons toutes
notre identité, nous croyons dans le col-
lectif et avons beaucoup de respect les
unes pour les autres. 11 s’agit d’une éner-
gie éminemment positive.»

Cuvées Genéve Ville du goat 2021
Rosé 14 fr,, blanc 16 fr., rouge 18 fr.,

en vente chez lavigneblanche.ch,
domaine-dugerdil.ch, laprintaniere.ch,
domaineleshutins.ch

Une vingtaine de viticultrices suisses tiendront salon a Rolle

n salon de dégustation

de vins exclusivement pro-

duits par des vigneronnes,
I'idée s'était concrétisée a Morggs
en novembre 2019, par I'entremise
de Pierre-Alain Rattaz, sous le
nom de Vigneronnes en scene.
Malgré le succés, |'organisateur
Navait pas souhaité rééditer
I'expérience.

Ce qui a attristé Coraline de
Waurstemberger, l'infatigable pro-
Priétaire des Dames de Hautecour,
aMont-sur-Rolle. Celle qui a été
une des fondatrices des Artisanes
duvin a donc repris son baton de
Pelerin pour faire revivre cette

belle camaraderie féminine, mais
a Rolle cette fois.

«Laville est idéale pour ce que
Jimaginais: une taille qui permet
une interaction entre le salon et le
bourg a pied, une position cen-
trale, des acces faciles en trans-
ports publics ou voiture, un cha-
teau magnifique au bord du lac.»
Ni une ni deux, elle persuade la
Ville de mettre gracieusement a
disposition des salles du chateau.
Car si I'événement est prévu en
novembre, on ne connait pas en-
core les contraintes sanitaires qui
pourraient subsister jusque-la,
«Au pire, avec deux salles, on fera
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d'icila.»

sur rendez-vous. Mais j'ai bon es-
poir que la situation s'éclaircisse

Plus gqu’un salon d’une journée,
le samedi 6 novembre, DiVINes
(c’est son nom) veut briller sur la
durée. D'abord avec comme héte
d’honneur les Artisanes, méme si
Coraline de Wurstemberger les a
quittées. Ensuite, par le Souper
des vigneronnes, qui verra plu-
sieurs restaurants rollois proposer
un accord entre leurs mets et les
vins de ces dames. Par des ateliers
de dégustation au chateau.

Par une exposition de tableaux
de la Suissesse Sylvie Moreillon

sur un mois.

sur le theme de la vigne, évidem-
ment. Par un spectacle donné au
chéteau, dans la salle rebaptisée
des Chevalieres pour |'occasion.
Par un «plat du samedi sans
chichi» qui tiendra lieu de plat du
jour dans les restaurants rollois. Et
enfin par un concours de vitrines
dans la Grand-Rue, si possible

Lorganisatrice et son comité
ont déja enregistré 24 inscriptions
et la liste n'est pas close. Mais la
question demeure: les vigneronnes
sont-elles différentes de,leurs col-
légues masculins? «Non, je ne crois
pas, répond l'organisatrice. Quand

marche.»

on a lancé les Artisanes de la vigne
et du vin en 1998, on était encore
des bétes curieuses. C'était com-
pliqué et parfois trés désagréable
avec certains vignerons. Mais, au-
jourd’hui, c'est totalement entré
dans les meeurs. Méme si notre
position dans les instances diri-
geantes est encore trés faible.»
Pour elle, des associations
de femmes du vin existent dans
le monde entier. La France en .
connait une par région. «Ce qui
nous différencie, c'est qu’on fait
les crus auxquels on croit plutot
que de suivre les modes. Et ¢a

Et de quoi discutent-elles
quand elles se rencontrent? «De
tricot et de biberony, la réponse
jaillit dans un éclat de rire.

«Non, sérieusement, on déguste,
on demande conseil, par exemple
sur le probléme des taux d’alcool
qui deviennent trop importants
avec le réchauffement climatique.
Et on s'amuse beaucoup; souvent,
une d'entre nous a préparé un pe-
tit plat. Vigneronne, ce n'est pas
que le vin, c’est un art de viyre.»
David Moginier

Chateau de Rolle, samedi
6 novembre 2021, www.divines.ch




